
�Reperes 
- ----eu 2 au 6 Fete annuelle d'Aise- see par la locale ecolo de Fosses­ gade participera a la grand messe

qui sera suivie d'un hommage aux 
marcheurs en deposant des fl"'.urs 
au monument de la place du Cha­
pitre. 

�nt organisee par le comite des La-Ville 
�f:etes 
�--

.J)T_!TI 4 Tournoi de petanque orga-
f¾Se au centre sportif de l'entite 

..fossoise 

Sam 10 Sortie annuel le de la Li­
motche dans les rues du village de 
Vitrival - Des 13h -"Velage" a 20h 

Sam 10 et Dim 11 Journees du 
Patrimoine 

Trois activites gratuites propo­
sees, 

- rue du Chapitre : chaque jour a
14 et a 16 h. , rec its animes par des
acteurs en costumes du Moyen
Age rappelant deux faits de notre
histoire locale : lutte du peuple
contre les chanoines et le prince­
eveque en 1302; et en 1327, refus
des Fossois de recevoir le prince­
eveque ! Recits en vieux franc;ais
savoureux, avec animations et dia­
logues. Duree : une heure.

- A la collegiale , visite guidee et,
suivant le theme de cette annee
« Des pierres et des lettres ,, ,
decouverte de pierres tombales
dont une datee de 1280. Sam. a
11 h., 13 h. et 15 h.30; dim. a 13
h. et 15 h. 30.

- A  Sart-Saint-Laurent: pres de la
chapelle du Xlle siecle, au cime­
tiere, et des tombes d'Eugene
Gillain et de son fils Jije, le des­
sinateur de Spirou : lecture de 
textes en wallon de cet auteur at­
tache a son village et au pays wal­
lon. Sam. et dim. a 10 h. Duree 1 h

Dim 11 Fetes des vergers organi-
..._ 

,. 

VOTRE REGITTE DU MOIS 

Lun 12 Conference organisee 
par le Cercle royal d'horticulture 
a l'Espace solidarite citoyenne 
Theme,les analyses du sol. 

Dim 18 et lun 19 Marche militaire 
St-Remy a Nevremont 

Sam 24 Souper de la compagnie 
des Zouaves de Fosses-la-Ville 

Dim 25 125eme anniversaire de la 
societe Royale Musique des Vo­
lontaires et de la compagnie des 
Grenadiers de la 14eme brigade 
- Sortie des compagnies dans les
rues de Fosses-La-Ville , 

1886- 2011 - 125 
Un tierce pour /es grenadiers I 

1886 , annee de la creation de la 
14eme Brigade des Grenadiers de 
Fosses. 

2011 , annee du 125eme anniver­
saire de la Compagnie. 

Elle se devait done de feter di­
gnement cet evenement. La date 
du 25 septembre, jour de la fete 
annuelle a Fosses-la-Ville, a ainsi 
ete fixee. Dernier dimanche de 
septembre 2011... ii restera un 
an pour ... (mais je suppose que 
vous savez !). 

Des le matin, notre compagnie, 
en grand uniforme, se rendra au 
cimetiere pour deposer des fleurs 
au monument aux morts. Une halte 
a la chapelle St Roch est egale­
ment prevue pour la remise des 
medailles a nos grognards. 

En fin de matinee, la 14eme Bri-

Ces differentes prestations mati­
na les seront evidemment l'occa­
sion de multiples decharges. 

II faut signaler que la Musique des 
Volontaires, fetant egalement son 
125eme anniversaire, accompa­
gnera la Compagnie des Grena­
diers. 

L'apres-midi, les diverses compa­
gnies fossoises de marcheurs sont 
invitees a participer a une marche 
dans notre bonne ville. 

Cette journee se terminera par le 
traditionnel feu de file a la Colle­
giale. 

Lun 26 Conference "Richard Wa­
gner" organisee par "Music Lovers" 

Jeu 29 Conference "Richard Wa­
gner" organisee par "Music Lovers" 

Amateurs de musique Rock 

A !'occasion du concert de Status 
Quo le dimanche 16/10/2011, les 
Amis du rock de Fosses-la-Ville 
organisent un deplacement en car 
a la salle Lotto Arena (Anvers). 

Debut du concert a 20h00 - prix 
du concert 48,50€ + 2€ de reser­
vation. Prix du car aller-retour 15€ 
par personne. Depart 16h45 pre­
cises au parking des Tanneries a
Fosses-la-Ville. 

Pour tout renseignement 
0479/86 00 31 

Salade de pates 
froides au citron 
confit 

lard ou viande des grisons) 

Recette: 
Cuire les haricots dans une casserole d'eau 
bouillante et salee. 
Les refroidir immediatement dans de l'eau 
tres froide, les egoutter et les secher 

Ingredients: 
Puree de citron confit et de gingembre 
500 g de farfalle (ou autres sortes : penne, 
tagliatelle ... ) 
300 g de haricots fins ( ou normaux) 
2 poivrons rouges doux 
Le jus d'un citron jaune 
Vinaigre balsamique 
Petits oignons verts 
Huile d'olive 
Feuilles de coriandre 
Piments rouges 
200 g de feta en cube 
Ail frais 
Persil frais 
Tomates sechees 
Pancetta en tranches fines ( ou jambon italien, 

Couper les poivrons en 4 et les epepiner. 
Hacher le persil et le mettre dans un grand 
plat. 
Emincer le jambon et la coriandre et les ajou­
ter au plat . 
Griller les poivrons, les laisser refroidir, les 
couper en lame lies et les additionner au plat. 
Y ajouter 1 cuiller a soupe du melange citron 
confit/gingembre, 1 cuiller a soupe d'huile 
d'olive, les petits oignons haches et le jus de 
citron. 
Saler, poivrer et ajouter un peu de piment 
rouge finement coupe 
Cuire les pates et les faire ensuite refroidir 
rapidement. 
Les ajouter au plat et melanger. 
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